WLy bieten thnen ein besonderes Ambiente

fiir thre Wethnachtsfeier!

Hier unser Pauschalangebot fiir Sie

Los geht es mit einem
Empfang mit Prosecco, PAfT Bler und Softdrinks.

pandach folgt das Meni

Mewii
Vogerlsalat mit Maronen in Hollunder-Dressing und Tranchen von
dAer Entenbrust
AN
Geschmorter Hirschbraten in Blaubeerjus mit Edelpilzrisotto und
glacierter Petersilienwurzel
oder
Gebratenes Forellensfilet mit Zitronendl mit Eqelpilzrisotto und
glacierter Petersilienwurzel
Ao

Leblkuchen-Schokoladen-Tarte amn HASELNUSSELS

Dazu gLbt es

weibwein und Rotwein:
unsere BAM. Weine in weib, Rot und Rose, Prosecco, Bitr, Hugo,

Spritz-Aperol, Softdvinks, CatRe, Geblickauswahl mit Aufstrich,
Kronleuchtern, Mendikarten und Weihnachtsdeko.
Pauschalangebot alles inklusive fiir 4 Stunden

_95 Eurv pro Person.
Sperrstunde 23 unr!

unsere kulinarischen cendisse im Herbst!

Ab dem 1.0ktober ist alles Gans bei uns!

Brust und Keule von der Gans mit Maronen, Bratapfel,
Rotkrautund gebratener Semmelroulade

pro Person 35 Euro
Am 14. November Dégustationsmenii im Schloss!
Start ab 18.30 Uhr
Aperitif 4-clinge -Menii mit FHerbsttriffel,
Weinbegleitung , Weinhandel Satatin®
Pro Person S0 Eurp
1ter Advent unser wethnachtiliches Menii
Start ab 12 Lhr
Vogerilsalat mit Maronen, Holunderessig und Entenleberpralinen

Geschmorter Hirschbraten, in Blawbeerjus, Rotkraut und
Schupfiudeln

Lebkuchen—-Schoko-Tarte mit Vanillekipferieis

pPro Person 55 Eurp



