Wir starten mit einem
Glaschen Rosé Prosecco

Hokk

Danach gibt es eine
Steinpilzcremesuppe
mit gerducherter Entenbrust

Hokk

Wir denken SChon a.n Gefolgt von einem

Rehragout mit Kastanien, Blaukraut,
% QI‘LQW‘AJIZ/W l Mandelballchen und Kohlsprossen

Zuletzt ein
Lebkuchen-Tiramisu
Am 3.Dezember, den 1. Adventsonntag, gibt’s ab mit Orangen und Rumzwetschgen
12 Uhr ein weihnachtliches Menii fiir die ganze
Familie.

Preis pro Person € 45,-

Um Reservierung wird gebeten!
+43 4257 94 128 | gastro@gcfinkenstein.at

Gansestopfleberpraline mit Prosecco
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Kartoffelschaum mit Saiblings-Kaviar

Hochrippe vom Almochsen
und Garnelen bei Mario in der Kiiche
mit Sauce Bernaise, glacierten Gemiise,
Steinpilz-Risotto, Lerchster Kartoffeln
und Polenta

Dinner and Dance

€150,-

,Curry Wurst/Pommes*

+43 4257 94 128 | gastro@gcfinkenstein.at Gin & Tonic, Hausbrand



